Technick)'( list REDFOX

Vlastnosti produktu

Pizza pec jednopatrova
Model Sap koéd 00007348

E9 Skupina artikli Pizza pece

- Kapacita pizz [cm]: 9x33 cm

- Samotové desky: Spodni

- Tloustka Samotovych desek [mm]: 14
- Material: Nerez

- Typ ovladani: Mechanické

- Typ madla: v celé délce dvefi, nerezové
- Parozabrana: Ano

- Kominek pro odtah vlhkosti: Ano

- Nastavitelny kominek: Ano

- Vnitfni osvétleni: Ano

Sap kéd 00007348 Minimalni teplota zafizeni [°C] 50

Sirka netto [mm] 1310 Maximalni teplota zafizeni [°C] 450
Hloubka netto [mm] 1253 Sirka vnitini ¢asti zarizeni [mm] 1050
Vyska netto [mm] 412 Iz.lalgig::ia[‘r’::ini Casti 1050
Hmotnost netto [Kg] 148.00 ‘z’gg';::{‘[i:f;i]éésﬁ 150
Prikon elektricky [kW] 12.000 Kapacita pizz [cm] 9x33cm

Napajeni 400V /3N -50Hz

2025-01-16 1



Technick)'( list REDFOX

Technicky vykres

Pizza pec jednopatrova

Model Sap koéd 00007348

E9 Skupina artikld Pizza pece
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Technick)'( list REDFOX

Vyhody produktu

Pizza pec jednopatrova
Model Sap koéd 00007348

E9 Skupina artikli Pizza pece

Manualni ovladaci prvky - nastaveni hodnot
1 pomoci otocnych knofliki

prehledné a jednoduché nastaveni teplot privétivé
pro uZivatele

- uzivatel rychle a snadno ovlada, neni nutné
zaskolovat na ovladani dlouha Zivotnost

rozsahu 50 az 450°C

teplotnirozsah umoziuje pripravu rliznych typ0 tést
a mas; moZno pouzit i na zapékani

2 Nahf¥ivani komory v teplotnim

- méame kiupavou pizzu za kratky cas - dokéazu
udélat pizzu dle tésta, zakaznik dlouho neceka
a provozovatel obslouZi vice zakaznik( - vicekrat
otoci v jedné peci

Samotova deska 14mm umisténa vespod
3 s topnicemi pod deskou
spravna akumulace a rovhomérnost rozvodu tepla
- nepripaluje se a pizza je rovhomérné upecena
a nepripaluje se, neni vykyv teplot, kuchar nemusi
kontrolovat a upravovat pecent, nizsi naroky na
znalosti a dovednosti pizzare

Sklo zasazené ve dvefich

4 kontrola produktu v priibéhu tepelné Upravy bez nutnosti
otevfit dvefe

- pfi peceni neztracim teplotu zbyte¢nym otviranim
dvirek bez skla, Setfim energii

2x termostat, oddélené ovladani hornich
5 a dolnich topnic
presnéjsi regulace tepla v komore, dle typu
tésta Ci pokrmu
— lepsi vysledné kvalita produktu-nepfipaluje se,
variabilita - hodf se na rizné Gpravy, lepsi komfort
pro zkuseného kuchare, vhodné pro profesionély

Analogovy teplomé&r méFici teplotu v komoie

6 jistota nastavené teploty ovéfim si, zda méam spravné
nastaveno a Ze mné funguje zafizeni spravné

- vim a mém prehled od odchylkéach od pozadovanych
teplot a jsem schopny na to reagovat

e-mail: rmge
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Technicky list

Technické parametry

Pizza pec jednopatrova

REDFOX

Model Sap koéd 00007348
E9 Skupina artikld Pizza pece
1. Sap kod: 15. Sifka vnitini ¢asti zafizeni [mm]:
00007348 1050
2. Sitka netto [mm]: 16. Hloubka vnitini ¢asti zafizeni [mm]:
1310 1050
3. Hloubka netto [mm]: 17. Vyska vnitFni ¢asti zafizeni [mm]:
1253 150
4, Vyska netto [mm]: 18. Minimalni teplota zafizeni [°C]:
412 50
5. Hmotnost netto [kgl: 19. Maximalni teplota zafizeni [°C]:
148.00 450
6. Sirka brutto [mm]: 20. Stohovatelnost:
1350 Ano
7. Hloubka brutto [mm]: 21. Kapacita pizz [cm]:
1290 9x 33 cm
8. Vyska brutto [mm]: 22. Teplomér:
455 Analogovy
9. Hmotnost brutto [kg]: 23. Kontrolky:
150.00 chodu
10. Material: 24. Pocet pozic vnitFnich ¢asti zafizeni:
Nerez 9
11. Typ spotrebice: 25. Tlacitko on/off:
Elektrické zarizeni Ano
12. Prikon elektricky [kW]: 26. Typ madla:
12.000 v celé délce dveri, nerezové
13. Napajeni: 27. Parozabrana:
400V /3N -50Hz Ano
14. Typ ovladani: 28. Stupei kryti ovladacich prvkd:

Mechanické
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Technick)'( list REDFOX

Technické parametry

Pizza pec jednopatrova
Model Sap koéd 00007348

E9 Skupina artikli Pizza pece

29. Samotové desky: 33. Pocet komor:
Spodni 1

30. Tloustka Samotovych desek [mm]: 34. Kominek pro odtah vlhkosti:
14 Ano

31. VnitFni osvétleni: 35. Nastavitelny kominek:
Ano Ano

32. Bezpecnostni prvky: 36. Priifez vodicii CU [mm?]:
pojistny termostat 4

— VWykon (KW): 30-37 (230 V); 53-64 (400 V)
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